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Insalata Riposo piccola/ normale 17-/20-

Con punte di asparagi e biscion ticinese @@
Colorful “Riposo” salad with fresh asparagus tips and
Buscion Ticinese

Insalata di carciofi, scaglie di parmigiano  25-

Olive taggiasche e misticanza @
Artichoke salad with pamesan shavings, Taggiasche
olives and mixed salad

Ciotola ticinese con fregola, insalata. 25-

Fleti darancio, asparagi () () @)@
BUscion ticinese alle erbe e semi misti

Bowl with fregola, seasonal salad, asparagus,
orange fillets and Ticino herbs BUscion

Piatto Ticinese della Valle Maggia 31-

Con giardiniera fatta in casa
Ticino plate with salami, dried ham, dried meat and
Maggia Valley cheese and homemade pickled
vegetables

Vitello tonnato 30-
@®HE
Club Sandwich al salmone affumicato 28-

VeOE

Formaggio fresco al Siracha, maionese allaglio
nero, chips di alghe Nori, sbricciolato di
Katsuobushi

Club sandwich with smoked salmon, avocado, cream
cheese with siracha, mayonnaise with black garlic,
cucumber and seaweed chips in tempura,
katsuobushi flakes

Avocado, cetriolo
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Pizza Nopoletana, salsa al pomodoro  26.--

VEO®

Stracciatella, pomodorini confit, rucola fritta
Homemade Napolitan pizza with tomato sauce
dried ham, stacciatella, tomato confit and fried
rocket

Prosciutto crudo Pioradoro

Pizza Nopoletana vegetariana 24-

VEO®

Asparagi, stracciatella
Pomodorini secchi

Pesto allaglio orsino e tartufo
Vegetarian Napolitan pizza with tomato sauce,
stracciatella, died tomatoes, wild garlic pesto
and black truffle

Ravioli di patate e tartufo 35-

VO®

di Castelmagno E crema di barbabietola
Homemade ravioli with potato and truffle filling,

Con asparagi, scaglie

asparagus, castelmagno shavings and beetroot
cream

Tagliolini allastice con stracciatella 41-

Scorze di limone candite @@

Cranelle di pistacchio
Homemade tagliolini with lobster, stracciatello,
candied lemon peel and pistachios

Risotto acquarello al Bleu Ticinese 31-

@@

Luganighetta,

Carciofi glassati, polvere di caffe
Risotto Acquarello with Bleu Ticinese,
Luganighetta, Artichoke and coffee powder

Filetto di manzo con contomi del giomo 49 -
N\ / N /h\

Beef fillet with side dishes of the day \/ 1N

Pesce del giomo con contomi del giorno49 -
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Catch of the day with side dishes & >; )



