
 

 

 

Pane dorato con pomodorini secchi, 17.- 

pesto di rucola, verdure grigliate 

e formaggio fresco “Büscon” 

Ticino bread with dried tomatoes, arugula pesto, 

Grilled vegetables and Ticino goat cheese “Büscon” 

 

Piatto Ticinese della Valle Maggia 23.- 

Ticino platter with salami, prosciutto crudo, dried meat 

And Maggia Valley cheese 

 

Vitello tonnato 23.- 

Veal with tuna sauce 

 

Insalata di polpo 25.- 

Con patate, fagiolini, taralli  e salsa al prezzamolo 

Squid salad with patatoes, green beans and parsley sauce 

 

Ciotola Ticinese con Riso Venere, pomodorini 22.- 

Albicocche marinata, Finocchi e formaggio di capra 

Ticino bowl with venere rice, tomatoes, marinated apricots, 

Fennel, mushrooms and goat cheese 

 

Bruschetta Farcita 18.- 

Burrata, pomodorini, prosciutto crudo, Rucola, Aceto 

Bruschetta with burrata, cherry tomatoes prosciutto crudo, arugula  

And balsamic vinegar 

 

Insalata Riposo               piccola/ normale    15.- / 18.- 

Colorful “Riposo” salad 

 

Burrata e pomodori cherry 21.- 

Cherry tomatoes with burrata and basil 

 
Per i piccolini – For the little ones 

Pappardelle / Gnocchi nature 12.- 
 

Pappardelle / Gnocchi al pomodoro 12.- 
 

Pappardelle / Gnocchi alla bolognese 15.- 
 

Impanata con patatine fritte 15.- 

Pork escalope with french fries 
 

Chicken Nuggets 15.- 

Chicken Nuggets with french fries  

 

Ravioli di burrata alla crudaiola 26.- 

pomodorini, Olive, Capperi, Rucola e Parmigiano 

Homemade Ravioli stuffed with burrata cheese 

Cherry tomatoes, olives, capers, rucola and parmigiano 

 

Tagliolini al Tartufo nero con fonduta 27.- 

di formaggio dell’ Alpe Pontino 
Homemade tagliolini with black truffle 

And cheese from the Alp Pontino 
 

Spaghettoni fatti in casa  25.- 

Gamberoni, zucchine e fumetto di pesce 

Homemade Spaghetti with shrimp and zucchini 

 

Filetto di manzo con contorni del giorno 45.- 

Swiss beef fillet with daily side dishes 

 

Pesce del giorno con contorni del giorno 45.- 

Catch of the day with daily side dishes 

 
Amaretto Sour 12.- 

Semifreddo al limone con Amaretto disaronno 

Amaretto Sour, Lemon parfait with Amaretto di saronno 

 

Tortino al cioccolato e gelato ai frutti di bosco 12.- 

Chocolate lava cake with wild berry ice cream 

 

Tartelette di frutti misti con gelato al mango 12.- 

Vanilla tartelette with fruits and mango ice cream 

 

Affogato con gelato di Fior di Latte 9.- 

Affogato with homemade Fior di Latte ice cream 

 

Selezione di gelati fatti in casa 5.- a pallina 

Selection of homemade ice cream 

 

Lunch on the terrace: 12.00 to 14.00 

You can place your order by phone on the number 51 or 

52. We will then send your order directly to you on the 

terrace with the help of the service lift. 

 

Are you still hungry or thirsty? 

Throughout we serve you drinks and our Ciotola 

Ticinese. 


