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Antipasti 
 

Insalata “Riposo” con asparagi e Büscion piccola/normale 17 / 20 

Mixed „Riposo“ salad with asparagus and cream cheese Büscion iIM 
 

Tataki di manzo affumicato, maionese all'aglio nero 29 

cipolle in agro dolce, pan brioche e punte di asparagi baby BAIK 
Smoked beef tataki, black garlic mayonnaise, sweet and sour onions, 

brioche bread and baby asparagus tips 

 

Vitello tonnato 27 

The classic – vitello tonnato KOA 
Wafer-thin veal with tuna - roast sauce and capers 

 

Sformatino di patate e tartufo, 25 

fonduta di formaggio Ravina, carciofi croccanti e tartufo iBI 
Potato and truffle tartlets, Ravina cheese sauce, artichokes and truffle 

 

 

Paste fatte in casa 
Girella di pasta fatta in casa 

ripiena di sfilacciato di manzo, fonduta di alpe Fieudo 31 

Homemade Girella pasta stuffed with pulled beef, KBI 

cheese sauce from Alpe Fieudo 

 

Spaghettone fatti in casa all’astice con stracciatella 46 

Scorza di limone candita e granella di pistacchio BFAUD 
Homemade Spaghettone with lobster, candied lemon peel, 

pistachio grains and stracciatella cheese 
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Paste fatte in casa 
 

Ravioli di barbabietola al ragù di asparagi, carciofi 31 

Salsa allo spinacino, tuorlo fondente e ristretto di pomodoro iBIAG 

Homemade beetrot ravioli with asparagus ragù, artichoke, soft egg yolk, 

spinach sauce and tomato reduction 

 

Cavatelli alla crema di broccoli,  27 

punte di bimi brokkoli scottate, cardoncelli e guanciale B 

Homemade Cavatelli with broccoli cream sauce, 
sauteéed broccoli tips, cardoncelli mushrooms and guanciale 

 

I secondi 
 

Filetto di manzo con scaloppa di foie gras 59 

riduzione al Merlot, millefoglie di patate, cime di rapa scottate KBIGR 
Beef tenderloin with foie gras escalope, Merlot reduction 

potato mille-feuille and blanched turnip greens 

 

Polpo abbrustolito saltato al limoncello, carote glassate 49 

pomodorini confit, olive Taggiasche e purea di patate IRUO 
Roasted octopus sautéed with limoncello, glazed carrots, 

cherry tomatoes confit, Taggiasca olives and mashed potatoes 

 

Cotoletta di vitello impanata alle erbe del giardino 54 

patate novelle al parmigiano e tartufo, maionese al pepe rosa e lime,KBAU 

insalata di zucchine e finocchio 
Veal cutlet breaded with garden herbs, new potatoes with Parmesan and truffle, 

pink pepper and lime mayonnaise, zucchini and fennel salad 


